
 

MIAMI SPICE DINNER MENU 
 

Starters: (Select One) 
Escargots in Mushrooms caps 

Large snail’s sautéed in garlic butter, lemon juice, parsley and deglazed with brandy. 
Served over mushrooms caps stuffed with blue cheese topped with puffy pastry. 

Mozzarella Tomato Torta 
Fresh mozzarella with slice tomatoes and onions drizzled 

 with balsamic basil vinaigrette 
Cornmeal Crusted Calamari 

Calamari rings tosses with sweet chili line vinaigrette & topped  
with grated parmesan cheese 
Signature Beer Cheese Soup 
Our signature soup since 1974 

 
Main Course: (Select One) 

 
Lamb Chops Bordelaise 

Marinated in extra virgin olive oil, garlic, cumin then grilled to your liking served on bed of spinach, garlic mashed 
then glazed fresh herbs, Bordelaise wine reduction 

Seafood Collage 
Lobster, shrimp, salmon, scallops, mussels and clams in a white wine shallot cream sauce with fresh herbs and 

fettuccini 
Churrasco Buenos Aires  

Marinated in chimichurri sauce, grilled to your liking topped with fried eggs 
 served with French fries or mashed potatoes 

Formaggio Crusted Chicken 
Grilled to perfection, crusted with mushrooms gorgonzola, parmesan, mozzarella cheese and sundry tomatoes basil 

ua gratin and finished with a touch of demi 
Mahi Mahi topped with shrimp 

Fresh Mahi Mahi grilled or blackened, topped with shrimp scampi sauce and served on a bed of mashed potatoes and 
veggies 

 
Dessert Selection: (Select One) 

Key Lime Pie, Flan, or Chocolate Gran Marnier 
 
 
 
 


