
ASIA DE CUBA 
MIAMI SPICE SUMMER 2010 

PARTIES OF 2 CHOOSE 2 APPS/1 ENTREE/2 SIDES/1 DESSERT 
PARTIES OF 3 CHOOSE 2 APPS/2 ENTREES/2 SIDES/1 DESSERT 

PARTIES OF 4 OR 5 CHOOSE 3 APPS/3 ENTREES/ 3 SIDES/2 DESSERT 
PARTIES OF 6 OR MORE CHOOSE 4 APPS/3 ENTREES/3 SIDES /3 DESSERT 

 
APPETIZERS 
TUNAPICA 

TUNA TARTARE PICADILLO STYLE WITH SPANISH OLIVES, BLACK CURRANTS, ALMONDS AND COCONUT, 
SOY‐LIME VINAIGRETTE AND WONTON CRISPS 

 
CALAMARI SALAD ‘ASIA DE CUBA’ 

CRISPY CALAMARI WITH CHAYOTE, HEARTS OF PALM, BANANA, CASHEWS, CHICORY AND RADICCHIO  
SESAME ORANGE DRESSING 

 
THAI BEEF SALAD 

SEARED CARPACCIO OF SPICY THAI BEEF WITH AVOCADO, SHREDDED COCONUT, ORANGE SEGMENTS  
AND ASIAN GREENS WITH HOT & SOUR DRESSING 

 
BRAISED BEEF SPRING ROLL 

CUBAN BLACK BEAN PAPAYA SALSA, PORT WINE REDUCTION 
 

NOODLE BOX 
SAUTEED ASIAN VEGETABLES, RICE NOODLES AND MUSHROOM CHILI BROTH, HOISIN SAUCE 

 
LEMONGRASS SKEWERED CHICKEN 

COCONUT THAI CHILI MARINADE, GRILLED PINEAPPLE AND LYCHEE 
 

ENTREES 
PALOMILLO OF MARINATED LAMB 

PAN SEARED WITH SOFRITO OF STIR‐FRIED PEPPERS, ONIONS AND JAPANESE EGGPLANT,  
WATERCRESS SALAD WITH ORANGE OIL 

 
TROPICAL HOISIN ROASTED DUCK 

ASIAN MICRO GREEN SALAD, PLANTANO MADURO, PAPAYA SALSITA, TROPICAL DUCK JUS 
 

MISO CURED ALASKAN BLACK COD 
CUBAN BLACK BEAN AND EDAMAME SALAD,TEMPURA SHISITO PEPPERS 

 
SERRANO HAM WRAPPED SHRIMP CALDO GALLEGO 

WHITE BEAN CHORIZO AND THAI BASIL 
   

SWEET SOY SALMON 
SAUTEED ASIAN MUSHROOMS, CUCUMBER ESCABECHE 

 
CHAR SUI BEEF SHORT RIBS 

CONGRE TOSTONES, CHILI ORANGE MOJO 



 
CUBAN BBQ CHICKEN 

THAI COCONUT STICKY RICE AND AVOCADO FRUIT SALSA, TAMARIND SAUCE 
 

HONEY‐RHUM GLAZED POT ROAST OF PORK 
SAUTÉED SHANGHAI BOK CHOY, FRIED PLANTAINS AND ENOKI MUSHROOMS 

 
MARINATED CRISPY TOFU 

SOY LIME CHIPOTLE MARINADE, CARIBBEAN VEGETABLES, PEANUT SOY 
DRESSING AND SOUR MANGO SAUCE 

 
SIDE DISHES 

PLANTAIN FRIED RICE WITH AVOCADO SALAD 
CUBAN BLACK BEANS  

WOKKEDD CHINESE LONGBEANS WITH CHICHARONES 
THAI COCONUT STICKY RICE 

WOK SAUTÉED OR BAMBOO STEAMED ASIAN AND CARIBBEAN VEGETABLES 
LOBSTER BONIATO MASH (ADDITIONAL $5 PER PERSON) 

 
DESSERT 

FIVE SPICE FLAN 
ORANGE COMPOTE, ORANGECHIP, AND AN ALMOND FLORENTINE COOKIE  

 
MINI MEXICAN DOUGHNUTS 
SERVED WITH CARAMEL SAUCE 

 
COCONUT INVASION 

COCONUT LAYER CAKE,COCONUT ICE CREAM, WARM CHOCOLATE SAUCE 
 

CUBAN OPERA 
DEVIL’S FOOD CAKE, MILK CHOCOLATE AND COFFEE MOUSSE  

COFFEE BRITTLE ICE CREAM 
 

 
 

MIAMI SPICE 2010: $35++ PER PERSON 
(PLEASE NO SUBSTITUTIONS) 


