
 

Miami Spice 2010 
Bizcaya Grill 

 
 

Dinner A menu  
 

Appetizer  
Choice of  

 
 Chef daily inspirational soup 

 
Or 
 

Swordfish Crudo 
Sliced swordfish Carpaccio ceviche style, lemon oil, shaved fennel,  

Celery hearts, Diced Avocado and orange Supremes  

 
Pear and Spinach salad 

Roasted Sweet Pear tossed with Spinach, crumbled blue cheese 
Shallot dressing, port reduction And Mushroom crisps   

 
Entrée 
 Choice of  

 
Pork tenderloin Scaloppini   

Pan seared pork tenderloin medallions, Saffron Milanese risotto with peas 
Grilled Brocolini and juniper sauce  

 
Or  
 

Grilled Halibut Filet  
 Beluga Black Lentils, Lobster Foam  
Truffle Shaved Asparagus Salad 

 
 

Pasta Pomodoro Fresco 
Vine Ripe Homestead Tomatoes with Garden Basil, delicate Capellini de Angelo 

 Extra fine Organic Virgin Olive Oil  
 

Desert 
Choice of 

 
Warm crêpe soufflé maracuya 


