
 

Miami Spice 
 

Broiled Escargot 
Sherry, Garlic Butter, Ciabatta Toast 

Chandon, Brut Classic, USA 
Or 

Mixed Baby Lettuces 
Maytag Blue Cheese, Spicy Walnuts, Pickled Shallots, Sherry Vinaigrette 

Terrazas de Los Andes Reserva, Torrontes, Argentina 
Or 

Oxtail Bolognese 
Orecchiette Pasta, Basil, Grana‐Padana Cheese 

Rodney Strong, Merlot, Sonoma 
 

*******      ******      ****** 
 

Pan Seared Corvina 
Curried Green Lentils, Tomato, Lobster Velouté 

Casa Lapostelle, Sauvignon Blanc, Chile 
Or 

Tamarind Glazed Boneless Pork Chop 
Chipotle‐Sweet Potato Mash, Creamed Corn 

Mt. Difficulty, Pinot Noir, New Zealand 
Or 

Wood Grilled Black Angus Hanger Steak 
Pineapple Worcestershire, Hand Cut Fries 

Super Tuscan, Prima Voce, Italy 
 

*******      ******      ****** 
 

Chocolate & Peanut Butter Napoleon 
Caramel Sauce, Roasted Peanut Brittle 

Fonseca Ruby Porto, Portugal 
Or 

Lavender‐Vouvray Crème Bruleè 
Citrus Butter Cookie 

Vouvray, Chateau du Montfort, France 
 

Miami Spice Dinner: $35 
Wine Pairings Are Additional $25 

 
**No Substitutions, Please** 

**No Sharing**


