
 

2010 MIAMI SPICE  
 
 

First Course 
(Choice of) 

 
Fresh Daily Ceviche 

 
Classic Caesar Salad 

 
Alaskan Crab Tail 

Pan fried and served with baby bok choy & passion fruit butter sauce 
 

Baby Back Lamb Ribs 
Tossed in spicy Hoisin BBQ sauce and topped with peanuts and cilantro 

 
 

Second Course 
(Choice of) 

 
Slow Cooked Harris Ranch Short Ribs 

Polenta fries, tomato, roasted shallots and garlic  
 

New Zealand Lamb Duo 
Wood grilled lamb chop and braised lamb pastry with goat cheese, olives, raisins and sundried tomatoes 

 
Broiled Angus Rib Eye Steak 

Grilled asparagus, steak fries and choice of mushroom truffle sauce, peppercorn sauce, atomic horseradish, or Meat 
Market A‐100 sauce 

 
Pan Seared Striped Bass 

Asian style bok‐choy and arugula with sundried tomato pesto and lemon infused avocado oil 
 
 

Dessert 
 

Milk Chocolate Panna Cotta 
Vanilla cream, pecan biscotti & bittersweet chocolate dust 

 


