
 

 
STARTERS 

 
Cobia Ceviche 

Cobia marinated in lime and yuzu juice, aji limo. diced tomato, kalamata olives and tortilla chips. 
 

Corn Empanada 
Vegetarian empanada served over mushroom salad with huitlacoche and sweet corn sauce. 

 
MAINS 

 
(choice of) 

Smoked Grilled Ribeye 
With brussel sprouts, crispy diced potato salad and romesco sauce 

 
Pollo Criollo 

Jindori Chicken breast, over garlic truffle yuca mash and Morel chimi, baby arugula salad dressed with lemon 
vinaigrette. 

 
Plantain Crusted Mahi mahi 

Green plantain crusted, over braised oxtail and tomato escabeche 
 

DESSERTS 
 

(choice of) 
Deconstructed Key Lime pie 

Key lime custard, vanilla ice cream, toasted meringue 
 

Guava bread Pudding 
Raspberry pink peppercorn sauce, chocolate ice cream and caramel powder. 

 
 

 
 
 
 

$35 Tax and gratuity are not included 
 


