
 

 

Starters: (Select One)  
 

Pelican Salad  
Baby Shrimp, Crisp Hearts of Romaine, Baby Greens, 

White Mushroom & Tomato, House Specialty Honey Mustard Dressing 
 

Biscayne Salad  
Tender Baby Greens, Sliced Green Apples, Grapes, Caramelized Walnuts, 

Crumbled Maytag Blue Cheese, Raspberry Vinaigrette 
 

Conch Chowder 
Bahamian conch simmered with tomatoes & fresh vegetables 

 
Main Course: (Select One)  

 
Salmon Filet  

Fresh Chilean Salmon, Rubbed with Spiced Herbs, Baked on a Cedar Plank, 
Served with Mashed Potatoes & Fresh Vegetables 

 
Mahi‐Mahi  

Fresh Local Filet, Sautéed Golden Brown with Citrus Butter and  
Served with Rice and Fresh Vegetables  

 
Coconut Shrimp 

Hand‐Battered & Crusted with Panko & Freshly Grated Coconut with a Bitter Orange Sauce. 
 Served with Rice & Fresh Vegetables 

 
Churrasco 

Seasoned & char‐grilled Skirt Steak. Served with Chimichurri sauce, garlic Yucca fries & fresh Vegetables 
 

Mahi‐Mahi Wrap 
Grilled Mahi‐Mahi, Provolone Cheese, Organic Greens, Shaved Red Onion, Diced Tomatoes 

& Spiced Mayonnaise in a Spinach Tortilla 
 

Chopped Chicken Salad 
Diced chicken on a bed of iceberg & romaine lettuce, carrots, chives, tomatoes, Maytag blue cheese 

crumbles & candied walnuts tossed with mango cilantro ranch 
 

Dessert Selection: (Select One)  
Key Lime Pie or Chocolate Mousse 

Coffee or Tea  
 


