
 

Appetizer: 
Soup de Jour 

Creative soup of the day 
 

Greek Shrimp Orzo  
Fresh shrimp, avocado, orzo, olives, tomatoes, scallion, heart of palm 

and feta in a greek vinaigrette 
 

Cucumber Salad 
Shaved cucumbers, red onion and tomatoes tossed with boursin aioli 

 
A little Romaine Heart 

Slivers of romaine hearts with pepper aioli  
slice of heirloom tomato and grilled sourdough 

 
Entrée: 

Mini Gorgonzola Burgers 
Three mini burgers with chipotle mayo, gorgonzola 

caramelized onion and frisée lettuce 
 

Mini Tuna Burgers 
Three sesame grilled tuna sliders with wakame Salad  

and Wasabi Mayo 
 

Fish Tacos 
3 flour tortillas with blackened mahi mahi, mango napa slaw 

 pico de gallo, sour cream and guacamole 
 

Chicken Satay 
With ginger coconut rice, cool fruit relish and a dip trio of mango  

sweet and sour, ginger soy, and Thai peanut sauces 
 

Provencal Pizzeta 
Grilled flatbread with grilled onions, artichokes, olives,  

sliced tomatoes, shaved truffles’, parmesan and mozzarella 
 

Dessert: 
Summer Berries with Mango Sorbet 

Fresh summer Berries with Sorbet of the day 
 

Key Lime Tart 
A Key’s favorite served in a vanilla and white chocolate shell 

 with Chantilly cream and fruit graffiti 
 

Espresso Chocolate Pots de Crème 


